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Schlemmer-Atlas 2010
/ - ¥ ‘d aFuC gefasst hat er im Kastellé Die
Rede ist von Chefkoch Thomas Keller-
mann, dessen handwerkliche Souver2-
nit2t und sein sichereres Gesp¢r fir die

OOmUnoomon Kombination von Aromen in facettenrei-
OooiomEoomooa chen Arrangements Ausdruck pnden.o

Il
0 0 9
0 1 A A R

000I00000DIDOIIDO0COIC000C00000 O iODIi0OIoCO0ODO0IdO D bOiDCooDOooooO CHATFAUX




)

2

-5

73

BURG WERNBERG
HOTEL

\/transtaltungsvorschau

Die Hochzeitsmesse auf Burg Wernberg
Sonntag, 31. Januar 2010, 11 bis 17:30 Uhr

Die romantische Burg ist am 31. Januar 2010 erneut beeindruckende Kulisse fir die
schPnste Hochzeitsmesse der Region. § ber 40 Aussteller und 3 ganz besondere Moden-
schauen auf dem 23 Meter langen Laufsteg begeistern die Besucher. Im Eintritt ist die
Teilnahme an der Tombola mit exklusiven Preisen enthalten. Veranstaltungsleiter und
Organisator G¢nter Wiying hat bei seinen Ausstellern kraftig gesammelt. Als Haupt-
preis sponsert Ferntouristik Ulbrich & Koller, Regensburg, eine § bernachtung im Hotel
Metropol in Bangkok mit Anschluss von zwei N@chten im Exklusiv-Resort Saroijin in
Kao Lak. Weitere Preise sind: 2 Nachte im Small Leading Resort Les Heritage auf Mau-
ritius von der Ferntouristik aUlbrich und Kollero, Regensburg. Eine §bernachtung in
der Hochzeitssuite, inklusive Gourmetmeny, im Restaurant Kastell auf Burg Wernberg.
Ein Gutschein ¢ber 500 Euro f;r die Hochzeitsdekoration und Accessoires der Firma
aArtDecorationso. Ein BrautstrauC nach Wahl vom Floristen aErlebnis Gr¢no - Irrgang
und eine Fotoreportage der standesamtlichen Trauung von aFoto & Designo Duschner.
Eintritt 7 Euro pro Person, inklusive einem Glas Prosecco

Vorzugspreise f¢r die § bernachtung auf Anfrage.

aKoch - Klassed

Der Kochkurs mit Thomas Kellermann!
7. Februar, 28. Februar und 14. M2rz,
jeweils 14 Uhr

Heute hat es einfach aKlassed, wie ein Prop kochen zu k®nnen und seine Gaste mit
einem rafpnierten Men¢, zu verw®hnen. Sternekoch und K¢chenchef Thomas Keller-
mann 12dt Sie in seine K¢che ein und ©ffnet fir Sie seine Rezeptb¢cher. Unter sei-
ner Anleitung erfahren Sie die kleinen, aber entscheidenden Geheimnisse seiner K-
che. Einen ganzen Nachmittag kochen sein Team und er exklusiv mit lhnen in seinem
Reich. Bei einem zwanglosen Abendessen, Sie d¢ rfen gern mithelfen, beweisen Sie Ihr
K®nnen. F¢r den richtigen Schwung sorgt unser Sommelier Frank Hildebrand. Er hat
die passenden Tropfen aus dem Weinkeller ausgesucht und f¢hrt Sie gern durch seine
Schatzkammer.

Haben wir Ihren Appetit geweckt?

Preis pro Teilnehmer: 280 Euro,

Genuss teilen ist das h®chste Gl¢ ck: Sonderpreis f¢r Ihre Begleitung: 178 Euro
Leistungen f¢r die Kochkursteilnehmer: pers®nliche Betreuung durch Sternekoch Tho-
mas Kellermann, alle Getr2nke w2hrend des Kochkurses und des Men¢s, Rezeptmappe,
Kochschgrze, Urkunde und Foto, sowie das abendliche gemeinsame 4-g2ngige-Men..
Leistungen f¢r Ihre G3ste: 4-Gang-Menyg, inklusive aller Getr2nke.

Logis Arrangement: dKoch-Klasseo-Sonderpreis pro Person im gehobenen Dop-
pelzimmer: 95 Euro, im Einzelzimmer: 120 Euro inklusive gen¢sslichem Burgfr¢h-
st¢,ck vom By ffet.

RELIALS &
CHATFALIX






