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ăFuÇ gefasst hat er im Kastellé Die 
Rede ist von Chefkoch Thomas Keller-
mann, dessen handwerkliche Souverª-
nitªt und sein sichereres Gesp¿r f¿r die 
Kombination von Aromen in facettenrei-
chen Arrangements Ausdruck þ nden.ò



Die Kastell-Weingala mit dem Weingut Keller, Rheinhessen
Sonntag, 15. November 2009, 19 Uhr

Mit Klaus Peter Keller haben wir einen der besten deutschen Winzer f¿r Sie zu Gast. 
Darauf sind wir besonders stolz. So k¿rte der Gault Millau das Haus zum Weingut 
des Jahrzehnts. Die Rieslinge und Spªtburgunder aus seinen Weinbergen gehºren zur 
absoluten Spitze und genieÇen Weltruf. Der einzigartige Geschmack und die Rasse 
dieser Weine fordern Sterne-Koch Thomas Kellermann und Sommelier Frank Hilde-
brand ganz besonders. Lassen Sie sich dieses kulinarische Highlight nicht entgehen. 

Preis pro Person: 230 Euro, inklusive 6- gªngigem Men¿ und aller Getrªnke.

Besinnliche Adventszeit ð Kºstliche Buffets
 22. November, 4. Dezember, 10. Dezember,   
 20. Dezember 2009. Jeweils um 19.00 Uhr im   
 Burgkeller oder in unseren eleganten Festsªlen.

Nehmen Sie sich Zeit und genieÇen Sie die besondere Stimmung dieser Tage im 
weihnachtlich dekorierten Burgkeller. In dieser herrlichen Vorweihnachtszeit ver-
wºhnen wir Sie mit weihnachtlichen D¿ften und mit den feinsten Spezialitªten f¿r 
Nase, Augen und Gaumen. Unser Adventsbuffet bietet Ihnen eine groÇe Auswahl kal-
ter Vorspeisen, jahreszeitliche Salate, warme Hauptgerichte und s¿Çe Kreationen aus 
unserer P©tisserie. Nehmen Sie dieses besondere Angebot zum Anlass, Ihre Betriebs-
Weihnachtsfeier auf Burg Wernberg im einmaligen Ambiente der festlich dekorierten 
Burg zu feiern. Wir bieten Ihnen, Ihren Lieben oder auch ideal den Angestellten und 
Mitarbeitern die Mºglichkeit, das Jahr gen¿sslich ausklingen zu lassen. Suchen Sie 
sich Ihren Wunschtermin aus und reservieren Sie Ihre Plªtze gern telefonisch unter: 
09604/939-0

Preis pro Person: 32 Euro

Die Tr¿ffelgala, der kulinarische Klassiker im Kastell!
26. und 27. November 2009, 19.00 Uhr

Wir laden Sie zu einem kulinarischen Genuss auf allerhºchstem Niveau ein! 
Im Vordergrund des 6-gªngigen Men¿s von Sterne-Koch Thomas Kellermann steht 
der weiÇe Alba-Tr¿ffel aus dem Piemont. Am 27. November, kommentiert von Ste-
phan Burger, dem Tr¿ffelexperten, hobelt Ihnen unser Serviceteam um Ma´tre Karl-
Heinz Haverland die edle Knolle direkt am Tisch ¿ber die fein darauf abgestimmten 
Speisen. Lassen Sie sich einweihen in die Geheimnisse des Tr¿ffels und gºnnen Sie 
sich diesen exklusiven Genuss. Sommelier Frank Hildebrand hat die edlen Weine 
perfekt zu den Tr¿ffeln ausgesucht. 

Gala-Tr¿ffel-Men¿ inklusive korrespondierender Weinreise und allen Getrªn-
ken Preis pro Person: 320 Euro 

Veranstaltungsvorschau




