)

2

= 2
f-’z
BURG WERNBERG

Hotel Burg Wernberg « Schlofberg 10 « 92533 Wernberg-Koblitz H OT E L

Eine gute Zeit auf Burg Wernberg

mit Freude lese und hore ich in den Medien, dass die Besinnung auf die Grundwerte unserer
Gesellschaft wieder en Vogue werden. Dass es wieder wertvoll ist, nicht um jeden Preis alle
Ziele zu erreichen, gibt Mut fiir ein gutes Jahr 2009.

Wir bieten Thnen mit unseren Vorschlidgen viele Griinde fiir eine wertvolle Zeit auf Burg
Wernberg. Schenken Sie sich und Thren Lieben Momente voller Wohlbehagen und Entspannt-
heit. Die Burg mit [hrem ganz besonderen Ambiente ist der Rahmen und unsere herzlichen
Mitarbeiter der Garant dafiir.

Erleben Sie wohlige Temperaturen in der einmaligen Gewolbesauna, genieen Sie den Drink
vor dem Menil in der gemiitlichen eleganten Burglounge und lassen Sie sich von unseren
Mitarbeitern liebevoll umsorgen.

Wir freuen uns auf Sie

Thr

N, Loid'ad

Ralf O. Leidner
und alle Mitarbeiter

Fiir Thre bequeme Buchung haben wir umseitig alles vorbereitet.

Wenn Sie uns Thre E-Mail Adresse notieren, konnen wir Sie zukiinftig vorab schon tiber die
besonders nachgefragten Veranstaltungen informieren.

»

Schlofiberg 10 « 92533 Wernberg-Koblitz
Tel.: 09604/939-0 « Fax 096 04/939-139

http://www.burg-wernberg.de « E-mail: hotel@burg-wernberg.de
: ‘ Bankverbindung: Sparkasse Wernberg « Kto. Nr. 570 155 655 « BLZ 750 510 40

IBAN: DE07 7505 1040 0570 1556 55 - HRB: 2404, Amtsgericht Amberg " REIALS &
AGeschéiftsﬁ'ihrer: Klaus Conrad « Steuer Nr.: 201/115/20063 FA Amberg CHATEAUX.



Name: Vorname:

Strafe:

PLZ: Ort :

E-Mail:

Anfrage :

Ich mdchte gerne wie folgt reservieren:

»Koch-Klasse“ O Anzahl an Personen:
»You are always ...« @) Anzahl an Personen:
»Perigord-Triiffelgala® O Anzahl an Personen:
,,Ostern“ @) Anzahl an Personen:
,»Osterbuffet* ©) Anzahl an Personen:
»Golf Trophy“ O Anzahl an Personen:
Anreise: Abreise:
Sonderwiinsche:

Bitte senden Sie mir ein passendes Angebot zu dieser Anfrage.

Freundliche Griifle
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,»Koch - Klasse*

Der Kochkurs mit Thomas Kellermann!
26. Mirz 2009, ab 14 Uhr.

Heute hat es einfach ,,Klasse*, wie ein Profi kochen zu
koénnen und seine Freunde mit einem raffinierten Menii
zu verwohnen. Sternekoch und Kiichenchef Thomas
Kellermann 14dt Sie in seine Kiiche ein und 6ffnet fiir
Sie seine Rezeptbiicher. Unter seiner Anleitung erfahren
Sie die kleinen, aber entscheidenden Geheimnisse sei-
ner Kiiche. Einen ganzen Nachmittag kochen sein Team
und er exklusiv mit Thnen in seinem Reich. Bei einem
zwanglosen Abendessen stellen Sie sich selbst auf die
Probe. Die passenden Weine zu Threm Menii offeriert
Ihnen unser Sommelier Frank Hildebrand. Er freut sich
darauf, Thnen den neuen Weinkeller zu présentieren.

Haben wir Thren Appetit geweckt? Preis pro Teilnehmer: 280 Euro,
Genuss teilen ist das hochste Gliick: Sonderpreis fiir Ihre Begleitung: 178 Euro

Leistungen fiir die Kochkursteilnehmer:

Personliche Betreuung durch Sternekoch Thomas Kellermann, alle Getrénke wihrend des Kochkurses und des Meniis, Re-
zeptmappe, Urkunde und Foto, sowie das abendliche gemeinsame 4-gingige-Menil. Leistungen fiir die Géste: 4-Gang-Meni
inklusive aller Getrénke.

Logis Arrangement: ,, Koch-Klasse*“-Sonderpreis pro Person im gehobenen Doppelzimmer: 90 Euro, im Einzelzimmer: 120 Euro
inklusive geniisslichem Burgfriihstiick vom Biiffet.

»You are always my Valentine!

Gonnen Sie sich sinnliche, romantische Momente in den authentischen
Mauern der Burg Wernberg. Genielen Sie dic entspannte Atmosphire am
Kamin der Burglounge und erleben Sie kulinarische Hochgeniisse im Sterne
Restaurant Kastell. Lassen Sie sich mit einem Glas Champagner in der kusche-
ligen Zweisamkeit Ihrer Suite verwShnen.

Ein einzigartiger Tag fiir Verliebte.

Dieses Arrangement beinhaltet:

Eine Demi-Flasche prickelnden Champagner, frisches Obst und siie Pralinen
auf Threr Suite. Eine entspannende Massage, erholende Momente in der Gewdl-
besauna, das 8-Gang-Sterne-Menii inklusive Weinreise im Gourmetrestaurant
Kastell, die Logis in der Suite Threr Wahl und das geniissliche Burgfriihstiick
vom Biiffet.

Preis pro Person: ab 395 Euro in der Grafensuite, 405 Euro in der Herzoginsuite oder Hochzeitsuite, 429 Euro in der
Graf-Schall-Suite. Giiltig von 01.02 bis einschl. 01.03.09

Verldngerungsnacht: ab 240 Euro, fiir 2 Personen, inklusive geniisslichem Burgfriihstiick vom Biiffet.

Bitte wenden

" REIAIS &
CHATEAUX.




Perigord-Triiffelgala im Kastell
6. Mirz 2009, 19 Uhr

Am 6. Mirz 2009 ist es erstmals soweit. Ein Termin hochsten Genusses fiir Gourmets. Das schwarze Gold aus dem
Perigord steht im Mittelpunkt des 6-géingigem Meniis von Thomas Kellermann. Unser Triiffelexperte, Stephan Burger,
steht Thnen Rede und Antwort und wird diesen Abend gemeinsam mit unserem Direktor, Ralf O. Leidner, kommentie-
ren. Gonnen Sie sich den exklusiven Genuss. Maitre Karl-Heinz Haverland und Sommelier Frank Hildebrand stimmen
die Weine mit grofler Sorgfalt auf das Triiffelmenii ab.

6-Gang-Gala-Triiffel-Menii inklusive Champagner, korrespondierende Weine und allen Getrénken: 270 Euro pro Person.
Ubernachtungssonderpreis: 180 Euro im Doppelzimmer. Fragen Sie nach den Sonderpreisen fiir unsere Suiten!

Fischmenii am Karfreitag
10. April 2009, 19 Uhr

Reservieren Sie Thren Tisch im Konrads Restaurant fiir das 4-Gang-Menii. Preis pro Person: 42 Euro

Ostern bin ich einfach mal weg!
10. bis 13. April 2009

Zeit fiir sich selbst, zwanglos entspannen im einzigartigen Am-
biente der Burg Wernberg — das haben Sie sich verdient!

Am Karfreitag begriilen wir Sie in der Burglounge mit einem
frithlingshaften Cocktail.

Am Abend servieren wir ein leichtes 4-gingiges Fischmenii im
Restaurant Konrads.

Am Samstag ist das Oberpfilzer Freiland Museum angenehmes

und interessantes Ausflugsziel. Natiirlich gehdren der Besuch und

die Brotzeit im traditionellen Museums-Wirtshaus dazu. Am
A Nachmittag ist die Gewdlbesauna zu Threr Erholung eingeheizt.

Ob Sie am Sonntag lleber ausschlafen und auf dem Zimmer friihstiicken oder optional das Osterbiiffet bevorzugen, liegt

ganz an Thnen. Am Abend verwéhnt Sie unser Kastellteam mit einem 5-giingigen Sterne-Menii.

Preis pro Person: 449 Euro — Verlangerungsnacht: 180 Euro

Osterbuffet, Ostersonntag und -montag ab 11 Uhr

Am Ostersonntag und -montag haben wir fiir Sie dann unser grofes Osterbiiffet mit kalten und warmen Spezialititen
vorbereitet. Der Osterhasenbesuch fiir unsere kleinen Géste ist garantiert.

Teilnahme am Osterbiiffet: 42 Euro pro Person

Das Restaurant Kastell ist Ostersonntag und Ostermontag mittags und abends gedffnet. Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

Golf Trophy Burg Wernberg
29. bis 31. Mai 2009

Nach einem Jahr Pause, freuen wir uns darauf, Ihnen eine gute Mischung aus kulinarischen Geniissen, Oberpfilzer
Lebensart, sportlichem Anspruch und Burg Wernberg Lifestyle zu prisentieren.

Das Turnier findet am Pfingstsonntag statt, somit ist am Montag geniigend Zeit fiir ein Pfingstfriihstiick und eine unbe-
kiimmerte Heimfahrt.



