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Nichts ist so stetig wie der Wandel

Tradition und Wandel sind das Markenzeichen der Burg. Nach sieben erfolgreichen Jahren wird Mitte
Mai 2008 der 2-Sterne-Koch Christian Jürgens wieder in Richtung Süden zu seiner Familie ziehen.
„Christian Jürgens ist als Koch gekommen und geht als Freund“ kommentiert Inhaber Klaus Conrad den
familiär bedingten Wechsel. „Wir hatten mit der Wahl unserer bisherigen Küchenchefs sehr großes Glück
und haben mit Christian Jürgens und seinem Vorgänger sehr viel erarbeitet und erreicht. Demnächst wird
ein neuer Chef den Platz von Christian Jürgens einnehmen und es wird sicherlich sehr spannend, wie sich
unser Konzept dann weiterentwickelt“ so Klaus Conrad. Für den Vollblutunternehmer ist dabei eines klar:
Die Burg Wernberg wird auch weiterhin eine der ersten Adressen für Gourmets sein. Wir werden Ihnen
bald den Nachfolger von Herrn Jürgens vorstellen. 

Nutzen Sie also die Gelegenheit im Restaurant Kastell die exquisiten Kreationen von Christian Jürgens
zu genießen und wer schon einmal bei ihm zu Gast war, weiß, dass der kreative Speisenzauberer hier ein
Feuerwerk seiner außergewöhnlichen Kunst inszenieren wird.

Ganz besonders möchte ich Ihnen dazu unsere beigefügte Veranstaltungsvorschau ans Herz legen. Aber auch
unsere klassischen Arrangements verbinden bekanntlich das Angenehme mit dem Genüsslichen. Schauen Sie
doch einfach mal auf unsere Homepage: www.burg-wernberg.de oder rufen uns an unter Tel.: 0 96 04 / 93 90.

Wir freuen uns auf Sie!

Herzlichst
Ihr

Ralf O. Leidner
und alle Mitarbeiter



Veranstaltungsvorschau

01. bis 29. Februar 2008 Hangar 7, Salzburg

Unter dem Patronat von Jahrhundertkoch Eckhard Witzigmann lädt Küchenchef
Roland Trettl jeden Monat einen Gastkoch ein, um mit ihm das Menü des Monats
zu gestalten und umzusetzen. Der Monat Februar steht ganz im Zeichen unseres
Küchenchefs Christian Jürgens. Nutzen Sie Ihren nächsten Trip nach Salzburg
für einen Besuch im Hangar 7.                     www.hangar-7.com

Donnerstag 27. März 2008, 10 Uhr
Kochkurs mit Christian Jürgens

Zum letzten Mal lässt sich 2-Sterne Koch Christian Jürgens auf der Burg über die Schul-
tern schauen und lädt zum Mitkochen in sein Reich ein. Den ganzen Tag folgen Sie dem
Meister des Geschmacks. Er vermittelt Ihnen Wissenswertes über Zutaten, Zubereitung
und Menüfolge und weiht Sie in das ein oder andere Geheimnis seiner Kochkunst ein.
Folgende Leistungen enthält dieses Arrangement: Ihre persönliche Menü- und Rezeptun-
terlagen, eine Kochschürze Burg Wernberg, einen Mittagsimbiss inklusive Getränke, eine
Weinprobe am Nachmittag unter der Leitung von Sommelier Frank Hildebrand und als
kulinarisches Highlight das 6-gängige Gourmetmenü mit Weinreise am Abend im Restau-
rant „Kastell“. Arrangementpreis pro Person Euro 330. Geteilte Freude ist doppelte Freude,
genießen Sie den Abend auch zu zweit. Der Preis für die Begleitperson beträgt Euro 196.

Wir offerieren Ihnen speziell auch eine Übernachtung anlässlich des Kochkurses im
Doppelzimmer mit Himmelbett zum Freundschaftspreis von Euro 90 pro Person.

Ostern – Zeit für erholsame Tage auf der Burg

Der Frühling auf der Burg hat seine ganz besonderen Reize. Der üppig blühen-
de Kirschbaum im Burggraben, die tausenden blühenden Narzissen und die
erwachende Fauna bilden gemeinsam mit der Burg den richtigen Rahmen für
eine gute Zeit. Gönnen Sie sich im Herzen der Oberpfalz erholsame Tage. 

Bitte wenden 

Osterofferte
Buchen Sie unser 2-Tages Arrangement „Relaxen auf der Burg“ von Karfreitag bis 

Ostersonntag oder von Ostersamstag bis Ostermontag und lassen sich von uns im ganz 
besonderen Burgflair verwöhnen.

Als Ostergeschenk gewähren wir 10% Nachlass auf den Arrangementpreis.

Veranstaltungsvorschau



21. März 2008, 19 Uhr Fischmenü am Karfreitag

Starten Sie in die Osterzeit mit einem 4-gängigen Fischmenü in unserem regionalen
Burgrestaurant „Konrads“. Ab 19.00 Uhr erwartet Sie unser Serviceteam zu diesem kuli-
narischen Ereignis zum Preis von Euro 42 pro Person.

Ostersonntag und Ostermontag
23. & 24. März 2008, 11 Uhr 

Mit Gaumenschmaus und Ostereiersuche bieten wir für Groß und Klein den richtigen
Rahmen für Ihre Feiertage. In den Festsälen schlemmen Sie von unserem kalten und war-
men Osterbuffet. Hierfür zaubert die Küche nicht nur österliche Vorspeisenkreationen,
sondern auch eine große Auswahl an warmen Hauptgerichten und raffinierten Variatio-
nen aus unserer Patisserie. Frohes Kinderlachen ertönt im Burggraben, wenn diese den
Spuren des Osterhasen folgen und die versteckten Eier entdecken. 
Preis pro Person Euro 42 inkl. Aperitif, Kinder bis 6 Jahre sind unsere Gäste, Kinder bis
12 Jahre zahlen die Hälfte. 

Das Sternerestaurant Kastell hat für Sie auch dieses Jahr an den Osterfeiertagen mittags und abends geöffnet.
Bitte reservieren Sie Ihre Tische unter 0 96 04 /93 90.

Der große Gourmetpreis Bayern
25. April 2008, 19 Uhr im Hotel Bayerischer Hof in München

Erneut stellen sich die „Besten der Besten“, die Spitzenköche Bayerns gemeinsam vor. Natürlich auch unser
Küchenchef Christian Jürgens. In diesem Jahr ein besonderes Highlight: Die „neuen Sterne“ Bayerns treffen auf
die „etablierten Spitzenköche“. 
Unter den Kochgrößen befindet sich der bereits auserwählte Sieger der beliebten Trophäe. Der Preis für die
Teilnahme mit Champagnerempfang, Fünf-Gang-Menü und begleitenden Weinen beträgt Euro 189 pro Person. 
Buchungen: steffi.eberwein@bayerischerhof.de

Golfplatz Schwanhof - First Class Golfen

Zur Eröffnung der Saison haben wir Ihnen ein ganz besonderes Eröffnungs-
angebot kreiert. 
Gerne shutteln wir Sie mit unserer Audi A8 Limousine zum Golfplatz. Das
Greenfee und Ihr persönliches E-Cart mit GPS sind bereits für Sie reserviert,
wir wünschen schönes Spiel. Am Abend erwarten wir sie im Restaurant
Konrads mit einem 4-gängigen Menü aus der Burgküche. Anschließend über-
nachten Sie in einem unserer eleganten Burgzimmer. Eröffnungssonderpreis:
Euro 197 pro Person. Buchbar bei Anreise Montag bis Donnerstag.

P.S. Beachten Sie auch die beiden Konzerttermine des Kulturforums Wernberg:
Sonntag, 24. Februar 2008 & Sonntag, 6. April 2008, welche bei uns auf der Burg in den
Festsälen stattfinden. Es werden Werke von Bach, Ravel, Schubert & vielen mehr zu hören sein.


